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POLEVKY

Kureci vyvar s masem @ NUAIEM ..............cccoeeeuuueeeiieiiiieeeseeiiieeeeeeeiieeeaaeean, 39,-
o140 a2l o Yol o X o B 39,-
DOPORUCUJEME

Zivariskd vepfovd krkovice, opecené kofenéné brambory.............cceeeeeun..... 189,-

(pldtek cca 200g, predpripravené v sous-vide v pikantni marinddé,
s cibuli, ¢erstvou paprikou, klobdsou, feferonkou a slaninou, dopékané na grilu)

DENNI NABIDKA

Svickovd na smetané s brusinkami, nase houskové knedliky........................ 189,-
Znojemska hoveézi pecené, dUuSeNQ ryZe..........cccvveeeeeeeeurieeeeeeeerieeeeerevriieennn, 169,-
Veprovy gulads s cibulkou, nase houskové knedliky............cccceevveeveceeeeenennnnn.. 169,-
PecCeny moravsky vrabec, bilé zeli, nase bramborové knedliky..................... 179,-
SmazZeny kvétak, pazitkové brambory, nase tatarka.................ccceeevevvvunnnn. 179,-

Italské bramborové noky s cherry rajcaty, bazalkou a strouhanym syrem...159,-
(olivovy olej, Salotka, cherry rajcata, drcend raj¢ata, bazalka, syr eidam)

Selsky zeleninovy saldt s opecenym bramborem a kurecim masem............ 179,-

(ledovy a fimsky saldt, rajcata, grilované kureci prsicko, opecené brambdirky, bazalkovd majonéza)

Koprova omdcka, vejce na tvrdo 2ks, varené brambory ................ccccuuu...... 159,-

SLEVA 10% pri platbe v hotovosti !!!!

MINUTKY

Veprovy steak, BBQ majonéza, bramborové hranolky ..............cccccccvvuueenn. 199, -
(kotleta bez kosti — karé)

Veprovy steak, svestkovd chilli omacka, bramborové hranolky ................... 199, -
(kotleta bez kosti — karé)

Kureci steak s nachos chips a guacamole omackou, hranolky ..................... 199,-

(kureci prsicka)

Kureci prsicka, majonéza z Cerstvé bazalky, bramborové rositi..................... 199,-

Jidlo je moZné na pozadani zabalit s sebou do boxu (12K¢) + taska (1Kc).
Na stravenky nevracime a pfijimame 1ks na jedno jidlo.
Pfejeme vam dobrou chut. Smluvni ceny. Provozovatel: RESTAURACE DZBAN s.r.o seznam alergend — na
vyzadani u obsluhy nebo na www.udzbanu.cz/menu
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Saldty

SOPSKY SAIGL ..ottt et et e e e e eeeeeeeeneas

(rajcata, papriky, okurka, cibule, balkdnsky syr)

(007 ] 2] -1 -

(ledovy saldt, rajcata, bochdnek mozzarelly, bazalkové pesto, olivovy olej, balsamico krém)

Caesar salat s KUFECIM MOAS@M..................ccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeaeesarssnannans

(fimsky saldt, opecend slanina, hobliny parmazdnu, bylinkové krutony, caesar dresink)

Selsky zeleninovy salat s opecenym bramborem a kurecim masem ...

(ledovy a rimsky saldt, rajcata, grilované kureci prsicko, opecené brambdurky,
lehkd bazalkovd majonéza)

Rukolovy salat s cervenou repou a kurecim masem............................

(rukola, rajcdtka — medovy dresink, cervend repa na pldtky — olivovy olej, balsamico krém)

Zeleninovy saldt s tunakem .....................cc.ouuueeeeeeiieiieiiiiiiiieeeeeeaaaaa,

(rajcata, papriky, okurky, ledovy saldt, vejce, turidk 80g, poddvdme s toasty 2ks)

Salat DzZban s KUFECIM MQAS@M ...............c..eeeeeeeeeeeeeeeeeeee et aeeeaeeeraaanns

(ledovy saldt, okurky, raj¢ata, papriky, vejce natvrdo,
grilované kureci prsicko, hof¢icno-medovy dresink)
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seznam alergenu

Svickova na smetané s brusinkami 1,7,

Hovézi zadni, koprova omacka 1,3,7,

Koprova omacka, vejce na tvrdo 1,3,7,

Rajska omacka, hovézi maso 1,9,10,12,
Znojemska hovézi pecené 1,9,10

Spanélsky ptacek, znojemska 1,3,9,10,

Peceny veprovy blcéek na pivu a cibuli, zeli 1,9,10,
Veprovy gulds s videnskou cibulkou 1,10,

Peceny moravsky vrabec, bilé zeli 1,9,10,
Smazeny hermelin, eidam, brusinkova omacka 1,3,5,7,
Smazena treska 1,4,5,7,9,10,

Smazeny karbanatek, holandsky rizek 1,3,7,9

Na paprice kureci — veprové 1,7,9,10,11

Na houbach -1,10,11

Flamendr —veprovy, kureci 1,5,6,9,10,11

Smazené rizky 1,5,7

Bramboraky 1,3,6,8,9,10,11,

Téstoviny 1,3,7

Polévky: vyvar —1,6,8,9,

zahusténé, krémové - 1,6,7,8,9

prilohy

houskové knedliky 1,3,7,

bramborové knedliky1,3

tatarska omacka, ochucené majonézy-omacky 1,3,7,9,12
dresinky na salaty 1,3,7,9,12

varené brambory 1

dusena ryze 1,11

Spenat 1,7,9
hranolky, krokety, am. brambory 1,6,8,9
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1. Obiloviny obsahuijici lepek, konkrétné: pSenice, Zito, je€men, oves, Spalda, kamut nebo jejich
hybridni odrddy a vyrobky z nich, kromé:

a) glukézovych siruptl na bazi pSenice, véetné dextrozy ©:

b) maltodextrinti na bazi psenice “:

c) glukézovych sirupt na bazi jeCmene;

d) obilovin pouzitych k vyrobé alkoholickych destilatl, véetné ethanolu zemédélského puvodu

2. Korysi a vyrobky z nich

3. Vejce a vyrobky z nich

4. Ryby a vyrobky z nich, kromé:
a) rybi Zelatiny pouzité jako nosi¢ vitaminovych nebo karotenoidnich pfipravku;
b) rybi Zelatiny nebo vyziny pouzité jako Eifici prostfedek u piva a vina

5. Jadra podzemnice olejné (araSidy) a vyrobky z nich

6. Séjové boby a vyrobky z nich, kromé:

a) zcela rafinovaného séjového oleje a tuku @;

b) pfirodni smési tokoferolt (E306), pfirodniho d—alfa tokoferolu, pfirodniho d—alfa—tokoferol—
acetatu, pfirodniho d—alfa—tokoferol-sukcinatu ze soji;

c) fytosterolu a estert fytosterolu ziskanych z rostlinnych oleju ze soji;

d) esteru rostlinného stanolu vyrobeného ze steroll z rostlinného oleje ze soji

7. Miéko a vyrobky z néj (v€etné laktdzy), kromé:
a) syrovatky pouzité k vyrobé alkoholickych destilat(i, v€etné ethanolu zemédélského plvodu;
b) laktitolu

8. Skofapkové plody, konkrétné: mandle (Amygdalus communis L.), liskové ofechy (Corylus
avellana), vlasské ofechy (Juglans regia), keSu ofechy (Anacardium occidentale), pekanové
ofechy (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), para ofechy (Bertholletia excelsa), pistacie
(Pistacia vera), makadamie (Macadamia ternifolia) a vyrobky z nich, kromé ofechl pouzitych k
vyrobé alkoholickych destilatll, véetné ethanolu zemédélského pivodu

9. Celer a vyrobky z ngj

10. Hofcice a vyrobky z ni

11. Sezamova semena a vyrobky z nich

12. Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentracich vysSich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/l, vyjadieno jako
celkovy SO, , které se propocitaji pro vyrobky uréené k pfimé spotiebé nebo ke spotfebé po
rekonstituovani podle pokynu vyrobce

13. VICi bob (lupina) a vyrobky z néj

14. Mékkysi a vyrobky z nich

@ A vyrobky z nich, pokud zpracovani, kterym prosly, nezvy$uje troven alergenicity, kterou trad
stanovil pro pfisludny zakladni produkt.
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