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SLEVA 10% pri platbé v hotovosti !!!!

Kureci vyvar s jatrovymi knedlicky 39 ,-

DENNI NABIDKA
Kure na paprice, nase houskové knedliky 159,-

Pecend domdci sekand, bilé zeli, pazitkové brambory 179,-
Kureci nudlicky ,SWEET CHILLI” dusend ryze (kufeci prsicka) 179,-
Smazeny hermelin, brusinky 139,-

Z NASEHO GRILU

Veprovy steak, himaldjska cernd sil, barevny pepfi 149, -

Veprovy steak marinovany v konaku a BBQ 149,-
(olivovy olej, koriak, BBQ omdcka, kourovd sul, med)

Kureci steak, himaldjska cernd siil, barevny pepr 149,-

Kureci steak marinovany v italskych bylinkach 149,-
(kureci prsicka, olivovy olej, Cerstvé bylinky, citron, med)

Kureci steak s cerstvou bazalkou v olivovém oleji a kapkou limetky 149,-

PRILOHY 39,-
hranolky, krokety,
opecené zamecké brambdrky ve slupce s vini rozmarynu,

bramborové rosti, pazitkové brambory s mdslem,
prilohy nepoddvame samostatné, dékujeme.

OMACKY VLASTNI VYROBY 29,-
svestkova chilli, pikantni Buffalo, BBQ, tatarskd,
peprovd smetanovd, nivovd smetanovd, bazalkovd majonéza



seznam alergenu

Svi¢kova na smetané s brusinkami 1,7

Hovézi zadni, koprova omacka 1,3,7

Husa — Kachna 1,3,7

Koprova omacka, vejce na tvrdo 1,3,7

Rajska omacka, hovézi maso 1,9,10,12
Znojemska hovézi pecené 1,9,10

Spanélsky ptacek, znojemska 1,3,9,10
Peceny veprovy bucek na pivu a cibuli, zeli 1,9,10
Veprovy gulds s videnskou cibulkou 1,10
Peceny moravsky vrabec, bilé zeli 1,9,10
Smazeny hermelin, eidam, brusinkova omacka 1,3,5,7
Smazena treska 1,4,5,7,9,10

Smazeny karbanatek, holandsky rizek 1,3,7,9
Na paprice kureci — veprové 1,7,9,10,11

Na houbach -1,10,11

Flamendr —veprovy, kureci 1,5,6,9,10,11
Smazené rizky 1,5,7

Bramboraky 1,3,6,8,9,10,11

Téstoviny 1,3,7

Polévky: vyvar — 1,6,8,9

zahusténé, krémové - 1,6,7,8,9

prilohy

houskové knedliky 1,3

bramborové knedliky1,3

tatarska omacka, ochucené majonézy-omacky 1,3,7,9,12
dresinky na salaty 1,3,7,9,12

varené brambory 1

dusena ryze 1,11

Spenat 1,7,9
hranolky, krokety, am. brambory 1,6,8,9



1. Obiloviny obsahujici lepek, konkrétné: pSenice, zito, je€men, oves, Spalda, kamut nebo jejich
hybridni odridy a vyrobky z nich, kromé:

a) glukézovych sirup(i na bazi pSenice, véetné dextrézy ©;

b) maltodextrini na bazi psenice ©;

c) glukézovych sirupt na bazi je€mene;

d) obilovin pouzitych k vyrobé alkoholickych destilatl, véetné ethanolu zemédélského puvodu

2. Korysi a vyrobky z nich

3. Vejce a vyrobky z nich

4. Ryby a vyrobky z nich, kromé:
a) rybi zelatiny pouzité jako nosi¢ vitaminovych nebo karotenoidnich pfipravk;
b) rybi zZelatiny nebo vyziny pouzité jako Cifici prostfedek u piva a vina

5. Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich

6. Séjové boby a vyrobky z nich, kromé:

a) zcela rafinovaného soéjového oleje a tuku ;

b) pfirodni smési tokoferolu (E306), pfirodniho d—alfa tokoferolu, pfirodniho d—alfa—tokoferol—
acetatu, pfirodniho d—alfa—tokoferol-sukcinatu ze séji;

c) fytosteroll a estert fytosterolu ziskanych z rostlinnych oleji ze soji;

d) esteru rostlinného stanolu vyrobeného ze steroll z rostlinného oleje ze soji

7. MIéko a vyrobky z né&j (véetné laktozy), kromé:
a) syrovatky pouzité k vyrobé alkoholickych destilatl, véetné ethanolu zemédélského plvodu;
b) laktitolu

8. Skofapkové plody, konkrétné: mandle (Amygdalus communis L.), liskové ofechy (Corylus
avellana), vlasské ofechy (Juglans regia), keSu ofechy (Anacardium occidentale), pekanové
ofechy (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), para ofechy (Bertholletia excelsa), pistacie
(Pistacia vera), makadamie (Macadamia ternifolia) a vyrobky z nich, kromé ofech(l pouzitych k
vyrobé alkoholickych destilatl, véetné ethanolu zemédélského puvodu

9. Celer a vyrobky z ngj

10. Hofcice a vyrobky z ni

11. Sezamova semena a vyrobky z nich

12. Oxid sifi€ity a sifiCitany v koncentracich vysSich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/l, vyjadifeno jako
celkovy SO, , které se propocitaji pro vyrobky uréené k pfimé spotfebé nebo ke spotfebé po
rekonstituovani podle pokynu vyrobce

13. VICi bob (lupina) a vyrobky z néj

14. Mékkysi a vyrobky z nich

@ A vyrobky z nich, pokud zpracovani, kterym prosly, nezvy$uje urover alergenicity, kterou trad
stanovil pro pfislusny zakladni produkt.



